
 

Abendkarte 
Vorspeisen 

Tagessuppe	  
Grießnockerlsuppe (2 Stück) in Brühe mit Kräutern und Brot	 6,50 € 
1 Speckknödel in Brühe mit frischen Kräuter	 6,90 € 
Gulaschsuppe mit Brot	 7,50 € 

Vegetarisch & Vegan 
Schlutzkrapfen Nudelteig-Taschen mit Spinat und Ricotta gefüllt, an Tomatensoße 
und mit Käse überbacken	 15,50 € 
Kässpatzen mit ´m deftigen Käs abg´schmeckt und abg´schmolz´ne Zwiebeln 
in der Pfanne serviert	 14,90 € 
Drei Krautkrapfen mit grünem Salat (vegan)	 16,90 € 

Salate 
Gemischten Salat mit Hausdressing	 	 	 	 	 	 	 	           
6,80 €  
„Iseler-Salat“ Salate der Saison mit gebackenem Camembert	 18,50 € 
„Fitness-Salat“ bunte Salate der Saison mit Putenbruststreifen	 17,90 € 

Hauptspeisen 
3 Stück Schweinefilet an Champignonsoße und Spätzle	 20,90 € 
Cordon Bleu vom Schwein mit Schinken und Käse gefüllt, dazu Bratkartoffel	 20,90 € 
Schweine-Schnitzel nach „Wiener Art“ mit Pommes Frites	 17,90 € 
Alpinspatzen Spätzle mit´m deftigen Käs abg´schmeckt und ang´röstete 
Speckwürfel (1,2,9) abg´schmolz´ne Zwiebeln, in der Pfanne serviert	 15,90 € 
Kaiserschmarr´n . mit Apfelmus	 12,90  	  

Dessert & Süßes 
Kaiserschmarr´n . Dessert mit Apfelmus	 8,50 € 
Kugel Eis 	 2,60 € 
Gemischtes Eis (mit Sahne + 0,80 €)	 8,20 € 
Germknödel mit Vanillesoße und Mohnstreusel	 8,50 € 
Topfen-, oder Apfelstrudel mit Vanillesoße oder Eis und Sahne	 8,20 € 
2 Marillenknödel mit Vanillesoße	 7,90 € 
3 Apfelküchle mit Vanille-Eis	 8,50 € 
Tagesdessert (bitte fragen Sie bei ihrer Gastgeberin oder Gastgeber nach) 

Information über die Inhaltsstoffe und Allergene erhalten Sie detailliert an der Rezeption.


